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ProChef
profesjonalne rozwiązania 
dla szefów kuchni

1. Producent: Heinzelmann Germany / NID Concepts LTD, Europe Importer: Innovation Development Alliance Limited
    www.henzelmannpro.com, www.nidconcepts.com

2.  Nazwa: Urządzenie multifunkcyjne Chef-X 

3.  Przeznaczenie i zakres stosowania: Urządzenie multifunkcyjne Chef-X stosowane jest w r�żnych rodzajach kuchni 
    gastronomicznych oraz domowych np. kuchnie w hotelach, restauracjach, stoł�wkach, pubach, kawiarniach, 
    kantynach, burgerowniach, studiach kulinarnych i szkoleniowych, kuchniach przedszkolnych, szkolnych, szpitalnych, 
    małej gastronomii, dużej gastronomii, kuchniach domowych, lodziarniach, cukierniach, zakładach branży spożywczej, 
    małych produkcjach w kt�rych jest wymagane stosowanie urządze� multifunkcyjnych blendujących i miksujących 
    oraz gotujących. 

4.  Specyfikacja techniczna: Postanowieniami następujących dyrektyw europejskich i przystosowanego do nich 
    prawodawstwa poszczeg�lnych kraj�w członkowskich:
            - Dyrektywa „Maszyny” z p��niejszymi zmianami 2006/42/WE,
            - Dyrektywa „Niskie napięcie” 2014/35/UE,
            - Dyrektywa „Kompatybilno�� elektromagnetyczna” 2014/30/UE,
            - Rozporządzenie (WE) nr 1935/2004 w sprawie materiał�w i wyrob�w przeznaczonych do kontaktu z żywno�cią,
            - Rozporządzenie (UE) nr 10/2011 w sprawie materiał�w i wyrob�w z tworzyw sztucznych przeznaczonych 
               do kontaktu z żywno�cią,
            - Dyrektywa “Ograniczenie użycia substancji niebezpiecznych” (RoHS) 2002/95/WE,
            - Dyrektywa DEEE 2012/19/UE. 
    Postanowieniami następujących norm europejskich oraz norm stanowiących o �rodkach bezpiecze�stwa i higieny:
            - EN ISO 12100 - 2010: Bezpiecze�stwo maszyn - Og�lne zasady koncepcji,
            - EN 60204-1 - 2006: Bezpiecze�stwo maszyn - Wyposażenie elektryczne maszyn,
            - EN 12852: Wyroby kulinarny i blendery,
            - EN 1678-1998: Szatkownice,
            - EN 454 + A1 2010-02: Miksery-mieszarki,
            - EN 12853: Miksery i trzepaczki ręczne (Miksery ręczne),
            - EN 14655: Krajalnice bagietek,
            - EN 13208: Obieraczki warzyw,
            - EN 60529-2000: Wska�nik zabezpieczający:
            - IP 55 dla sterowania elektrycznego,
            - IP 34 dla maszyn.

5.  Deklarowane cechy techniczne: Zgodne z danymi zawartymi w broszurze producenta, folder Pro Chef Heinzelmann.
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